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-\ Kiirbiscremesuppe €380 1 T F
.';31,’1_ vom Muskatkurbis ¥
;_'“_-t-%; mit eigenem Ol { |
'\ Osttiroler Brotsuppe € 3,80 i‘j |
‘ ~ mit Kimmel - Rahmhaube ! |
f Pustertaler Gerstlsuppe € 3,80 |/

_ mit Gselchtem und Bauernbrot
| Rotkrautschaumsuppe € 4,20

! mit Grammelknédel Rotkr4
| Utsch
| Krautsalat mit Speckwiirfel € 3,50 d aums
 Herbstlicher Salatteller €3,50 rat‘/"Tdrgge'e
| Herbstliche Blattsalate €6,50 | » 8€kochteg
. \ mit gebackenem Kiirbis, R’Dpelen,
| Pilze und Thymian-Honigvinaigrettel dazy tragiti
"/ | Gekochtes Hauswiirstt € 5,20
/| vom Stadtmarkt mit Sauerkraut,
- Kren, Senf und Geback
Osttiroler Schlipfkrapfen € 7,90 Menijprejs. 1 6 50
mit brauner Butter und Bergkase ’ €

- Tiroler Grostl im Pfand’l € 7,90
\ mit Spiegelei ) b 1. >

' Knddel - Trilogie €880 @

\ Speckknddel mit brauner Butter, ! ™ f
| Spinatnocken auf Kiirbiskraut - Nusspalatschinken € 3,90 \
| und Kasepressknodel auf Sauerkraut . auf Vanillesauce W
.\ Schweineriickensteak €11,80 | Geeister Cappuccino €420 | ||
., Landpfarrerart” mit f mit Amaretti [
g, T ]
e A\ Bratkartoffeln unfj S.chmorger!wuse | Schokoladensoufflé €640 | Il
s Ragout vom heimischen Wild € 12,80 mit flissigem Kern ‘

-. mit Apfelrotkraut und dazu Waldbeerenragout \
| Mandelballchen und Vanilleeis \ i
i Gekochtes Rindfleisch € 12,50 Preiselbeerparfait € 5,80 ‘I
! mit all seinen Beilagen mit Zimtsauce . e
. Brat'l, Gekochtes vom Rind, .~ Kastanien € 3,00 '|
= Wirstln, Rippelen dazu ' (pro Person) \

' traditionelle Beilagen
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