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Cate rl n g Mit unserer iibersichtlichen Catering-Checkliste kénnen Sie

sich schon vor der Kontaktaufnahme optimal vorbereiten.

Ch kl - t So wird die Planung lhres Events effizient, personlich und
eC I S e perfekt auf Ihre Wiinsche und Anforderungen abgestimmt.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Angebotsadresse: Datum der Verstanstaltung
Telefonnummer: Ort der Verstanstaltung:
E-Mail Adresse: Beginn/Ende der Verstanstaltung:

ART DER VERANSTALTUNG
Um welche Art von Event handelt es sich? (Hochzeit, Geburtstag, Business-Event, Empfang ...)
Soll das Catering eher festlich, locker oder modern gestaltet sein?

ANZAHL & STRUKTUR DER GASTE
Wie viele Gaste werden erwartet?
Gibt es besondere Bediirfnisse (Kinder, Senior:innen, Allergien, Vegetarier:innen, Veganer:innen)?

SPEISEN & GETRANKE

Bevorzuge ich ein Buffet, Menii, Fingerfood oder ein Flying Buffet?
Soll es zusatzlich Getranke, Kaffee, Barservice oder Cocktails geben?
Ist mir eine regionale oder saisonale Kiiche wichtig?

ABLAUF & ORGANISATION

Gibt es einen fixen Ablaufplan (z. B. Sektempfang, Dinner, Mitternachtssnack)?
Wird Servicepersonal benétigt, das die Gaste betreut?

Soll der Caterer auch Dekoration, Geschirr, Glaser oder Mdbel bereitstellen?

FARBKONZEPT & STIL
Gibt es ein bestimmtes Farbkonzept oder Thema, das sich durch das Event ziehen soll?
Sollen Corporate Colors, Hochzeitsfarben oder saisonale Farbténe beriicksichtigt werden?

BUDGET
Welchen Kostenrahmen habe ich vorgesehen?
Machte ich ein Rundum-Paket inklusive Service oder nur die Lieferung der Speisen?

LOCATION & LOGISTIK

Wo findet die Veranstaltung statt?

Ist die Location fiir Catering geeignet (Kiiche, Strom, Wasseranschliisse)?

Muss der Caterer eigenes Equipment mitbringen?

Kann die Location uneingeschréankt angefahren und beliefert werden (Baustelle, Umleitung, Zufahrtsgenehmigung)?

BESONDERE WUNSCHE
Gibt es ein Motto oder ein spezielles Thema?
Soll es ein Highlight geben (z. B. Live-Cooking, Foodtruck, Candy Bar, Show-Element)?
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BUCHUNGSANFRAGE ONLINEFORMULAR
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